
Menu Cocktail dinatoire                            

Froid 

☐Huîtres fraîches 5$   
Huître fraîche, mousse de mignonette et croquant de wasabi 
 

☐Bouchée de crabe 5$ 

Chaire de crabe, goberge, cheddar, oignons vert, oignon rouges, mayo épicée sur chip de wonton 

 

☐Tartare de saumon Bêtise 7$ 

Saumon frais, rice krispices, tomate, oignon vert, tobiko, mayo épicé, avocat, sauce teriyaki, chips de 

wonton 

 

☐Tartare de bœuf 6$ 

Bœuf, câpre, cornichon, persil, moutarde à l’ancienne, huile infusée au romarin, oignon caramélisé au 

saké sur crouton 

 

☐Tataki de thon 5$ 

Thon ahi en croute de sésame, mayo wasabi, sauce teriyaki, pois de wasabi concassé 

 

☐Tataki de bœuf 4$ 

Bœuf saisi, poire asiatique, ponzu, fleur de sel 

 

☐Tartare de thon 8$ 

Thon ahi, poivron rouge, concombre, oignon rouge, coriandre, mangue, sésame, sauce miso 

 

☐Salade de calmar marinée 5$ 

Calmar mariné, wakame, edamame, riz sauvage, teriyaki, tobiko rouge 

 

☐Salade de pieuvre grillé et pomme de terre ratte 8$ 

Pieuvre grillé, pomme de terre ratte, roquette, dijonnaise 



 

Chaud 

 
☐Chou-fleur Frit 3$ 

Chou-fleur mariné, aïoli à l’ail confit, sauce épicé maison 

 

☐Crevette basilique 5$ 

Crevette d’argentine, basilique thaï, feuille de rouleau impériaux, sauce katsu 

 

☐Mini Burger 7$ 

Boulette de viande maison, oignon caramélisé, cheddar. Mayonnaise épicé, roquette, cornichon 

 

☐Dumpling à l’agneau 4$ 

Agneau, gingembre, sauce teriyaki aux agrumes 

 

☐Croquetas à la pieuvre 5$ 

Croquette de béchamel et pieuvre, panné au panko, sur sauce épicé maison 

 

☐Croquetas au chorizo 4$ 

Croquette de béchamel et chorizo, panné au panko, sur sauce épicé maison 

 

☐Mini Mac n Cheese (végé) 5$ 

Béchamel, cheddar vieilli, oignon vert 

 

☐Mini Mac n Cheese (chorizo) 6$ 

Chorizo poêlé, oignon verts, sauce béchamel, cheddar vieilli 

 

☐Mini poutine Tao 6$ 

Morceau de poulet tempura, frites, fromage en grains, sauce poutine style général tao maison 

 

☐Côtelette d’agneau P/M 

Croute de steak spice et curry de madras, yogourt et menthe 

 

 

 

 


