TAPAS * BAR * TRAITEUR

AMUSE-BOUCHE

Huitre, mousse de mignonette, croquant de wasabi
Arancini, portobello, pleurotes, truffe
Filet mignon style gravlaz, mangue marinée au chili

ENTREE
Rice cakes de tartare de thon, mayo épicée, teriyaki. sésame
Tatak: de magret de canard bulgogi, miel, chili, fleur de sel
Crabe cake, citron oignon, yogourt au yuzu

TROU NORMAND

Granité de melon d'eau, shizo et mescal

PRINCIPAUX

. . o o o . . . /
Pieuvre grillée, polenta crémeuse, capres, chimichurri, ///@
légumes du marche

Jarret d'agneau braise, chanterelle, pois jaune fendus,
verdurette, yogourt au yuzu

Risotto aux 3 courges, butternut, sweet mama, poivre,
sauge, truffe noire rapée

DESSERT

Tiramisu au café Vietnamien
Brownies red velvet glagage fromage a la creme et
chocolat blanc




